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PROJETS DU RÉSEAU EN 2006-2008

THÈME	I	:
Structure - dynamique - fonction der aliments et des biomatériaux (SDFAB)

DIRECTEUR	DU	THÈME	:
John Dutcher, Université de Guelph

John Dutcher and Terry Beveridge, Université de Guelph
Bactéries, biofilms et aliments : Structure, croissance et applications 
nanotechnologiquesTom Gill, Université Dalhousie

David Pink, Université St. Francis Xavier
Terry Beveridge, Université de Guelph

Porines bactériennes : Leur importance dans l’absorption et dans la 
résistance aux peptides antimicrobiens cationiques

Dérick Rousseau, Université polytechnique Ryerson
Allan Paulson, Université Dalhousie 

Plates-formes de biopolymères pour des applications de libération 
contrôlée dans des aliments et des biomatériaux

Barbara Moffatt, Université de Waterloo
Caractérisation des protéines et hydrates de carbone extraits
de plantes et leur utilisation en vue d’améliorer la qualité des 
aliments surgelés

Robert Hancock, Université de la Colombie-Britannique
Création de nouveaux agents microbiologiques pour la salubrité 
des aliments

Nicholas Low, Université de la Saskatchewan
Michael Nickerson,  Université de la Saskatchewan
Darren Korber, Université de la Saskatchewan

Production, caractérisation et fonctionnalité des oligosaccharides 
extraits de plantes pour l’amélioration des propriétés bénéfiques 
pour la santé des probiotiques encapsulés

Jacek Lipkowski, Université de Guelph
Autoassemblage des protéines et des peptides : Matières provenant 
d’aliments et leurs interactions avec des surfaces nanostructurées

Adam Hitchcock, Université McMaster
Résistance et contrôle des films biologiques sur les aliments et sur 
diverses surfaces utilisées pour la transformation des aliments

Rotimi Aluko, Université du Manitoba
Propriétés structuro-fonctionnelles des nouveaux peptides bioactifs

THÈME	II	:
Aliments fonctionnels et nutraceutiques (AFN)

DIRECTEUR	DU	THÈME	:
Ahmed El-Sohemy, Université de Toronto

Ahmed El-Sohemy, Université de Toronto
Génomique nutritionnelle et biomarqueurs de maladies chroniques

James Friel, Université du Manitoba
Composés bioactifs dans le lait maternel

Peter Jones, Université du Manitoba
Acide linoléique conjugué en tant que neutraceutiques pour la 
promotion de la santé humaine

Martin Kalmokoff, Université Dalhousie
Brent Selinger, Université de Lethbridge

Manipulation des populations bactériennes intestinales; étude sur 
l’incidence des fibres alimentaires et des prébiotiques

Yoshinori Mine, Université de Guelph
Approches nutrigénomiques et protéomiques pour l’étude des 
peptides fonctionnels et des amino-acides en vue de l’amélioration 
de la santé des intestins

André Marette, Université Laval
Effets bénéfiques des éléments nutritifs du poisson sur le syndrome 
métabolique lié à l’obésité et sur le profil de risque cardiovasculaire. Projet 
intégré de détermination du phénotype génomique et métabolique.

THÈME	III	:
Génétique, éthique, économie, environment, droit et société (GE3DS)

DIRECTEUR	DU	THÈME	:
Conrad Brunk, Université de Victoria (jusqu’au 1er juin 2007)
David Castle, University of Ottawa (après le 1er juin 2007)

Conrad Brunk, Université de Victoria
Sarah Hartley, Université de la Colombie-Britannique

Facteurs qui expliquent les positions d’experts et de non experts 
par rapport aux enjeux moraux en biotechnologie animale et leurs 
implications pour les politiques officielles

Heather Boon, Université de Toronto
Règlements sur les produits de santé naturels : Perceptions et impact

David Castle, Université d’Ottawa
Tim Caulfield, Université de l’Alberta

Enjeux sociaux liés à la génomique nutritionnelle : L’élaboration 
de systèmes de réglementation appropriés et questions de 
compréhension et de représentations publiques

Cecil Forsberg, Université de Guelph
Biotechnologies « omiques » pour les nouveaux produits 
alimentaires d’origine végétale ou animale Évaluation et 
identification du risque 

Spencer Henson, Université de Guelph 
Compréhension de l’acceptation par le consommateur des aliments 
fonctionnels et des nutraceutiques

PROGRAMME DE TRANSITION 
STRATÉGIQUE ET D’APPLICATION 
DE LA RECHERCHE (STAR)
John Dutcher, Université de Guelph

Polysaccharides bactériens très ramifiés qui s’assemblent en 
nanosphères présentant des propriétés de surface inhabituelles 

Gregor Reid, Université de Western Ontario
Nouveau yogourt probiotique enrichi d’oligoéléments pour les 
personnes souffrant du VIH/sida, d’immunodéficience ou de 
malnutrition

Louise Nelson, Université de la Colombie–Britannique, Okanagan
Approches moléculaire et biologique pour une prévision et un contrôle 
améliorés de la dégradation des fruits à pépins après la récolte 

Santosh Misra, Université de Victoria
Essais pratiques d’expression de peptide antimicrobien sur des 
plantes transgéniques 

Alejandro Marangoni, Université de Guelph
Validation commerciale de tartinades et de graisses de cuisson à 
base d’huile de soya et de colza sans gras trans

De	la	salubrité	des	aliments	aux	nouveaux	produits,	le	Réseau	des	aliments	et	des	matériaux	d’avant-garde	
(AFMNet)	poursuit	sa	mission	en	étudiant	les	perceptions	du	grand	public	et	en	faisant	connaître	les	
progrès	réalisés	en	matière	d’aliments	et	de	biomatériaux,	pour	que	l’ensemble	de	la	société	puisse	profiter	
de	leurs	bienfaits.	Réunissant	chercheurs,	professionnels,	partenaires	de	l’industrie	et	organismes	
gouvernementaux,	notre	équipe	multidisciplinaire	s’efforce	d’une	part	d’améliorer	la	qualité	et	la	valeur	
nutritive	des	aliments	et,	d’autre	part,	d’avoir	recours	à	de	nouveaux	processus	biotechnologiques	pour	
concevoir	des	produits,	comme	des	antibiotiques	à	coût	moindre.	L’objectif	:	trouver	des	solutions	qui	
déboucheront	sur	une	meilleure	santé.	

La	collaboration	et	le	réseautage	sont	essentiels	à	la	réussite	de	tous	les	réseaux	de	centres	
d’excellence,	et	l’AFMNet	n’échappe	pas	à	cette	règle.	Plus	de	100	chercheurs	dans	22	universités	
canadiennes	s’efforcent	de	combler	les	lacunes	existantes	sur	le	plan	de	la	capacité	de	recherche	
en	formant	des	chercheurs	hautement	qualifiés	et	en	favorisant	la	commercialisation	des	projets	de	
recherche	trop	souvent	confinés	dans	les	laboratoires.	Voici	la	liste	de	nos	25	projets	en	cours.	Visitez	le	
site	www.afmnet.ca	pour	avoir	plus	d’information	sur	des	chercheurs	ou	des	sujets	de	recherche	de	pointe.


